
미쉐린 가이드, 수요미식회가 엄선한 스타 셰프의 맛집들을 한데 모은 셀렉트 다이닝 ‘마켓 338’. 

‘죽기 전에 꼭 가봐야 할 맛집’, ‘인생 파스타’를 외치게 만드는 인생 요리들과 함께 경

주에서 만나는 특별한 미식 경험을 선사합니다. MARKET 338 전경
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MARKET 338 전경

호텔과 
파인다이닝의 만남 
그간 경주에서 만나볼 수 없었던, 한 차원 수준 높은 미식경험을 위한 찾아오는 

맛집 ‘마켓338’을 소개합니다. 맛의 트렌드를 선도하는 서울 청담동, 한남동, 

가로수길 등지에서 시작해 미쉐린 가이드, 수요미식회 등에 소개된 유명 레스토랑을 

한데 모았습니다.

산티노 소르티노, 김남성, 유희영 등 국내에서 각 분야를 대표하는 간판 세프들이 

이끄는 브랜드들, 미식가라면 누구나 들어보고 맛보았을 요리들을 이제 라한셀렉트 

경주에서 선보입니다.

이탈리안 파인다이닝 ‘테라13’  프리미엄 수제버거 ‘아이엠어버거’  타이 레스토

랑 ‘경주 쿤쏨차이’  한식 다이닝 ‘이십사절기’  차이니즈 비스트로 ‘청’  퓨전일식 

‘유노추보’  면 전문점 ’면주방’  라한 펍  디저트 마켓 등을 만나보세요.
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캐비어, 푸아그라와 함께 ‘세계 3대 식재료’로 손꼽히는 트러플(송로버섯).

강하고 독특한 풍미를 자랑하는 트러플은 인공재배가 전혀 되지 않고 땅 속에서 자라나서 채취하기도 어렵습니다. 

진귀한 식재료 트러플을 손쉽게 맛보는 똑똑한 방법, 테라 13에서 즐겨보세요.

땅 속의 다이아몬드, 트러플파스타

이태리 출신 셰프가 
선사하는 정통 이태리 
현지의 맛
국내에서 정통 이태리 음식의 대중화에 선구자 역할을 한 

이태리 출신 셰프 산티노 소르티노 (Santino Sortino)가 

직접 운영하는 ‘테라 13’ 레스토랑입니다. 뚜렷하고 강한 감칠

맛으로 정통 이태리 현지의 맛을 완벽하게 구현하여 

<수요미식회> ‘이탈리안 레스토랑’편에서 극찬을 받은 바 있

는 소르티노 셰프의 요리를 만나보세요. 

지금껏 경주 어디에서도 경험하지 못한 수준 높은 정통 이태

리 요리를 선보입니다.

대표메뉴

트러플 파스타, 콰트로 치즈 피자, 채끝 등심 스테이크 등
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이태리에서 직접 공수해오는 블랙 트러플 페스토가

들어간 트러플 크림 파스타를 만나보십시오.

신선한 타임으로 만든 크림과 진한 블랙 트러플의

깊은 풍미를 느낄 수 있습니다. 

한 접시를 내어도

이태리 현지의 맛을 풍성하게 담아냅니다.

산티노 소르티노(Santino Sortino)

'Terra 13' 오너 셰프 



수요미식회가 인정한 수제버거의 정석
아이엠어버거

국내에 수제버거 열풍을 이끌었던 주역 중 하나인 

수제버거의 정석 ‘아이엠어버거’ 입니다. 

매일 아침 직접 반죽해 구워내는 유기농 번과 진한 풍미를 

자랑하는 순수 소고기 패티는 그 맛의 깊이부터가 남다릅니다. 

경주 어디에서도 경험하지 못한 수준 높은 수제버거 맛집답

게 ‘죽기전에 꼭 가봐야 할 수제버거집’으로 <수요미식회>에 

소개되기도 한 아이엠어버거에서 인생버거를 만나보세요. 

버거 메뉴 외에도 아메리칸 핫도그, 칠리프라이, 반반치킨, 오

레오 쉐이크 등 다양한 별미가 마련되어 있습니다.  

※ 전 메뉴 테이크아웃 가능

대표메뉴

아이엠어버거, 어니언앤쉬림프 버거, 헤이가이즈 버거, 

치즈프라이 등

아이부터 어른까지 온 가족이 함께 즐기기 좋은 

수제버거 세트를 문화유산의 중심 ‘경주’안에서 

이런 가격에 만나볼 수 있는 건 역사적인 일!

수요미식회에서도 인정한 최고의 수제버거집.

신선한 재료와 패티에 대한 자신감이 맛에서도 느껴

지는 수제버거의 정석을 만나보십시오.

전경우  스포츠월드 여행전문기자 곽영호  라한셀렉트 경주 총지배인
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19년, 20년…2년 연속 미쉐린 가이드 “플레이트”에 등재된 

유일한 타이 레스토랑 '쿤쏨차이'는 서울 교대역 근처 한적한 

골목에서 시작해 오픈과 동시에 입소문을 타고 맛집으로 

급부상한 곳으로, 국내 어떤 타이 음식점 보다도 맛으로 가장 

먼저 인정받은 곳입니다. 

국내 태국 요리 대중화의 선두주자 김남성 셰프의 18년 요리

경력으로 '태국 현지에서 먹어본 요리보다 더 맛잇는' 타이 

퀴진을 선보입니다. 맛에 대해 엄격한 기준과 자부심을 지닌 

셰프의 자신감을 요리에서도 느껴보세요. 

2019년에는 서울에 4개의 매장이 플레이트에 등재되었으며 

2020년에는 2개의 매장이 등재되었으나 현재 폐업으로 쿤쏨

차이가 유일한 매장입니다.

대표메뉴 : 뿌팟봉커리, 아롱사태 쌀국수, 쏨탐 타이, 똠얌꿍 등

미쉐린이 선택한 본격 태국 음식 전문점
경주 쿤쏨차이
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'미쉐린 가이드 서울 2017 1스타 레스토랑'에 선정될 정도로 

정갈한 맛으로 한식 트렌드를 이끌어가는 모던 한식 레스토랑 

입니다. 사계절을 12개로, 그것을 다시 반으로 쪼갠 이십사

절기 이름에는 일년 내내 절기마다 새로운 음식을 내놓는 포

부가 담겨 있습니다. 전통조리법에 기반하여 감각적인 플레

이팅이 더해진 정갈한 한식 반상으로 고유한 맛의 세계를 선

보입니다. 이십사절기는 신선한 재료와 함께 식재료 본연의 

맛을 내기 위하여 모든 음식에 합성 조미료를 첨가하지 않습

니다.

대표메뉴: 제육볶음반상(TVN 수요미식회 70회 방영), 

고등어구이 반상, 차돌된장찌개 반상 등

한국식 밥상을 현대적으로 
풀어낸 모던 한식 반상이십사절기
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2004년 오픈 이래, 서울 한남동 본점과 압구정 등에서 지점

을 운영하며 꾸준히 사랑받고 있는 차이니즈 비스트로 '청

(淸)’은 이름 그대로 맑고 담백한 음식을 선보이겠단 의지를 

담아 우리 입맛에 맞는 한국식 중식 요리를 선보입니다. 탕

수육, 자장면, 짬뽕, 볶음밥 등 남녀노소 누구나 즐길 수 있

는 메뉴는 물론 칠리, 깐풍, 오렌지크림 소스로 풍미를 더한 

새우요리도 한층 입맛을 돋굽니다. 

대표메뉴 : 해물 자장면, 깐풍기, 오렌지크림 캐슈넛 중하 등



가로수길 터줏대감이 선사하는 트렌디한 
퓨전일식유노추보

서울의 핫플레이스 가로수길에서 터줏대감 역할을 하며 오

랜시간 그 맛으로 인정받고 있는 ‘유노추보’는 퓨전일식의 

대가 유희영 오너셰프가 이끄는 트렌디한 재패니즈 요리를 

선보입니다.

가로수길 상권이 형성되기도 이전인 2008년 문을 열어 12

년째 맛집으로 유명세를 지키고 있는 이곳은 유희영 셰프의 

주방이라는 뜻이 담긴 '유노추보(Uの廚房)' 이름 그대로 요

리에 대한 세프의 자부심이 담겨있습니다. 깔끔하서도 고급

스러운 맛으로 다양한 세대의 입맛을 아우르는 유노추보의 

요리를 이제 경주에서도 만나보세요.

대표메뉴 : 등심 돈카츠, 안심 돈카츠, 우동세트 등
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면으로 만든 든든하고 건강한 한끼
면주방

국수를 사랑하는 젊은 셰프들이 모여 만든 브랜드 '면주방'은 

이름에서부터 면요리에 대한 자부심과 맛에 대한 자신감이 

느껴집니다.

소갈비를 진하게 우려낸 육수 위로 고기 고명을 푸짐하게 올

린 갈비국수, 부드러운 소 안심살을 가득 넣은 안심국수 등

의 메인 요리, 함께 곁들이기 좋은 주먹밥, 납작 만두 등 계절

마다 가장 맛있는 식재료만을 사용하여 대한민국 팔도 지역

의 특색있는 요리법으로 만들어진 다양한 면 요리를 선보입

니다.

대표메뉴 : 갈비국수, 안심국수, 냉면 등
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